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BAR I RESTAURANTS
Restaurant La Setena 

Av. Mártires nº 9 – Culla. Tel. 673 77 05 06

Restaurant La Carrasca 
Ctra CV-163 Km. 12, de La Torre d’En Besora a Culla 

Tels. 964 762 176 – 649 334 891.

Restaurane La Solaneta
C/ Doctor Agut nº 18 – Culla. Tel. 679 390 541

Bar del Poble
C/ Doctor Agut nº 21 – Culla. Tel. 640 149 579

Cafeteria Allí d'Illà
C/ Sant Joaquim nº 18 - Culla

Hotel Rural Aldea Roqueta 
Mas En Roqueta S/N. tra. CV-166 Km 1, de Els Ibarsos a Culla

Tel. 648 19 74 25

CONSULTA QUINS ESTABLIMENTS 
OFEREIXEN MENÚ TRUFAT

VISITES GUIADES 
Pel núcli històric de Culla 

Reservas: Tel. 678 13 51 60
Consulta en l’Oficina de Turisme i a  

www.cullamagicaymedielval.es



11:15h. XARRADA: La plaga de l'escarabat de la trufa a càrrec de D. Sergi Garcia-Barreda, 
enginyer de muntanyes i investigador al Centre de Recerca i Tecnologia Agroalimentària 
d'Aragó.

FIRA MONOGRÀFICA DE LA TRUFA NEGRA DE L’ALT MAESTRAT

Lloc: Nau poliesportiva. Camí Fontanelles.

10:00h. OBERTURA DEL RECINTE FERIAL

Exposició d'empreses vinculades al sector de la trufa (trufa fresca, vivers, adobs, productes 
elaborats…) i tapes elaborades per les associacions locals. (Horari 10:00h – 14:00h / 16:00h – 
20:00h).

12:30h. – 14:00h. DEGUSTACIÓ DE TAPES TRUFADES elaborades per Arroz en Albinegro de 
Castelló. (Venda de tiquets a l'estand de l'organització).

12:30h. INAUGURACIÓ DEL RECINTE FERIAL per part de les autoritats.

17:00h. ACTIVITAT INFANTIL: CONEIX LA TRUFA EN FAMÍLIA a càrrec de Somnia i Demetrio 
Trufa de Benassal. (Gratuït).

18:00h. – 20:00h. DEGUSTACIÓ DE TAPES TRUFATS elaborades per Arroz en Albinegro de 
Castelló. (Venda de tiquets a l'estand de l'organització).

18:30h. ‘TARDEO’ AMB MÚSICA en directe. Patrocina: Ajuntament de Culla.

DIUMENGE 25 DE FEBRER DE 2024

FIRA MONOGRÀFICA DE LA TRUFA NEGRA DE L’ALT MAESTRAT

Lloc: Nau poliesportiva. Camí Fontanelles.

10:00h. OBERTURA DEL RECINTE FERIAL.

Exposició d'empreses vinculades al sector de la trufa (trufa fresca, vivers, adobs, productes 
elaborats…) i tapes elaborades per les associacions locals.

10:30h. – 11:30h. XX CONCURS DE TRUFA NEGRA DE MAJOR PES. Recepció de trufes, 
comprovació del seu pes i exposició a l'estand de La Unió Llauradora i Ramadera.

10:30h. XX CONCURS DE GOSSOS BUSCADORES DE TRUFA. (Cal realitzar inscripció i pagament 
previ a www.trufamaestrat.es o a l'Ajuntament de Culla. Places limitades per a participants. 
Preu: 10€).

A continuació, VI CONCURS INFANTIL DE GOSSOS BUSCADORES DE TRUFA. (Cal realitzar 
inscripció www.trufamaestrat.es. Places limitades per a participants. Gratuït).

En acabar els concursos, LLIURAMENT DE PREMIS.

12:00h. SHOWCOOKING AMB DEGUSTACIÓ DE TAPES TRUFADES I CATA COMENTADA DE VINS 
DE IGP CASTELLÓ a càrrec de David Buch, director de l'Escola de Tast de Castelló, professor 
tècnic d'hostaleria al Centre Integrat Públic FP de Benicarló i membre del Comitè de Tast de la 
Indicació Geogràfica Protegida Vins de Castelló. (Venda de tiquets a l'estand de l'organització. 
Places limitades).

13:00h. ACTUACIÓ DE MÚSICA en directe. Patrocina: Culla 20 30.

14:00h. DEGUSTACIÓ d'arròs trufat amb llonganissa trufada, carbassa, cigrons i botifarra de 
Culla a càrrec d'Arroz en Albinegro de Castelló. (Venda de tiquets a l'estand de l'organització. 
Places limitades).

18:00h. TANCAMENT DEL RECINTE FERIAL.     

DIUMENGE 18 DE FEBRER DE 2024

MERCAT DE LA TRUFA I PRODUCTES DEL MAESTRAT

Mercat de venda directa de trufa negra fresca i altres productes gastronòmics de proximitat. 
Música en directe, servei de barra i XARRADA: Què fer amb una trufa fresca?, a càrrec de D. 
Juan Bellés Porcar, exformador del Centre Públic Integrat de Formació Professional Costa de 
Azahar (COSDA). (Gratuït).

Horari: 11:30h.-13:30h.

Lloc: Plaça de la Setena.

DILLUNS 19 DE FEBRER DE 2024

JORNADA GASTRONÒMICA FORMATIVA (OBERTA AL PÚBLIC): ‘CUINA AMB TRUFA NEGRA’

(Cal realitzar inscripció i pagament previ a www.trufamaestrat.es o a l'Ajuntament de Culla. 
Places limitades. Preu: Formació 15€ / Formació + dinar trufat 40€).

Horari: 10:00h.-15:00h.

Formadors: Catalina Chiva del Rest. La Carrasca de Culla, Emilio Pons del Rest. L’Escudella de 
Vilafranca i Teresa Puig del Rest. Casa de Banys de l’Avellà de Catí.

Lloc: Rest. La Carrasca (Ctra. CV-163, Km. 12 de la Torre d’En Besora a Culla). 
www.lacarrascadeculla.com.

DIVENDRES 23 DE FEBRER DE 2024

SOPAR I LLIURAMENT DE LA TRUFA D’HONOR DE L’ALT MAESTRAT 2024

Lloc: Rest. La Solaneta.

(Cal realitzar inscripció i pagament previ a www.trufamaestrat.es o a l'Ajuntament de Culla. 
Places limitades. Preu: 50€).

21:30h. SOPAR DE LA TRUFA NEGRA DE L’ALT MAESTRAT al Rest. La Solaneta.

A continuació, ACTE DE LLIURAMENT DE LA TRUFA D’HONOR DE L’ALT MAESTRAT 2024 al 
Centre Públic Integrat de Formació Professional Costa de Azahar (COSDA).

DISSABTE 24 DE FEBRER DE 2024

JORNADA TÈCNICA SOBRE TRUFICULTURA – PONÈNCIES

(Cal realitzar inscripció i pagament previ a www.trufamaestrat.es o a l'Ajuntament de Culla. 
Places limitades. Preu: 15€).

Lloc: Local del Jubilat. Carrer 29 de maig, nº 10.

9:00h. Desdejuny de benvinguda amb productes típics de Culla i lliurament de documentació.

9:30h. Inauguració i presentació de la jornada tècnica.

9:45h. XARRADA: Influència del clima en la producció trufera i necessitats hídriques del cultiu 
a càrrec de D. Sergi Garcia-Barreda, enginyer de muntanyes i investigador al Centre de Recerca 
i Tecnologia Agroalimentària d'Aragó

11:00h. Descans.


